
 

 

 

 

VITIGNO 
Groppello 

 

VENDEMMIA 
Manuale 

 

RESA PER ETTARO 
7000 lt 

 

TIPOLOGIA TERRENO 
Argilla con scheletro 

 

GROPPELLO GARDA 

CLASSICO SAN BIAGIO 

NOTE DEGUSTATIVE 
È caratterizzato da sentori di frutta rossa che si sviluppano 

al palato attraverso una struttura non complessa e 

dominata da morbidi tannini.  

Soffice e caldo al palato è vino adatto ad essere 

degustato in giovinezza ma che può talvolta sorprendere 

con un breve affinamento. 

PODERE SELVA CAPUZZA 
DESENZANO DEL GARDA / LOMBARDIA 

 

VINIFICAZIONE 
Acciaio  

 

GRADO ALCOLICO 
12,5% 

 

ETÀ DEL VIGNETO 
2003  

 

POTENZIALE DI 

INVECCHIAMENTO 
2/5 anni 

 

 

ABBINAMENTI 
Si accompagna perfettamente a salumi e formaggi, 

così come ad alcuni pesci particolari, quali anguilla, 

baccalà e luccio. 


